Aina voi
sy6dd hyvin



Puhtaasta maasta,
kirkkaista vesista

Apetit on suomalainen, vahvasti ruocan alku-
tuotantoon toimintansa perustava elintarvike-
yhtio. Tuotamme pé&aosin Suomen markkinoille
kasviksiin, kalaan ja kasvidljyihin perustuvia
ruokaratkaisuja sekd toimimme aktiivisesti
kotimaisilla ja kansainvalisilla vilja-, 6ljykasvi-
ja rehuraaka-ainemarkkinoilla.

Asiakkaitamme ovat kuluttajat ja véhittdis-
kauppa, ammattikeittiét ja elintarviketeollisuus.
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Terveellista ruokaa

Kasvikset ovat ravintotihe&a ravintoa eli
niissa on sisaltdmaédnsa energiapitoisuu-
teen nahden runsaasti elimistén toimin-
nan, kasvun ja hyvinvoinnin kannalta
valttamattomia suojaravintoaineita. Kala
sisaltéaa terveellisia rasvahappoja, usei-
ta vitamiineja ja kivennéaisaineita seka
paljon proteiinia. Kala on erityisen hyva
rasvahappojen ja D-vitamiinin lahde.




Ruoka on lupaus

un puhutaan ruoas-
ta, Apetit on lupaus
herkullisesta hyvin-
voinnista. Suurelta
osin kotimaisiin raaka-
aineisiin ja nykypaivén ravitsemus-
suosituksiin perustuvat tuotteet ovat
omiaan edistdmaan hyvaa oloa ja
monipuolista ravitsevaa ruokavaliota.

Tarjoamme herkullista hyvinvointia
monipuolisesti eri tuoteryhmis-
sémme. Vastuullisesti kotimaassa
kasvatetut Apetit-kasvikset ja marjat
seka kotimaiset ja tuontikalat innos-
tavat valmistamaan péivittain hyvaa
oloa edistavas, maistuvaa ruokaa.

Tuottamamme rypsiéljy kruunaa
kokkaus- ja ruckahetken samalla kun
sen pehmed rasva hellii koko kehoa.

Aina voi sy6da hyvin
Ruokatrendit korostavat juuri nyt
herkullisen maun ja hyvinvoinnin
merkitystd hyvinkin vaihtelevissa
ruokailutilanteissa. Aktiivisten
kuluttajien ruokailutilanteet vaih-
televat vélipalasta juhlaillalliseen

ja ruoalla on useita rooleja naissa
tilanteissa: hyvéa olo, herkuttelu, na-
lan siirto, keventaminen tai vaikkapa
siirtyminen arjesta vitkonloppuun.
Helppokayttoiset Apetit-tuotteet
soveltuvat kaytettaviksi useimmissa
ruokailutilanteissa kotona ja kodin
ulkopuolella.

Ilahduttavia palveluelamyksia
Apetit vastaa yli 30:st4 shop-in-shop
-periaatteella toimivasta palvelu-

myyntipisteestd ympéari Suomen.
Tarjolla on valikoiduilta tuottajilta
hankittuja herkullisia, laadukkaita ja
houkuttelevia tuotteita, jotka sovel-
tuvat niin arkeen kuin vitkonlopun
herkutteluun.

Uudet, iloiset

ja erottuvat
Apetit-pakkauk-
set houkuttelevat
makumatkalle
kasvisten ja kalan
maailmaan.

KOTIMAINEN
PINAATTI-
KEITTO=

400} (M) —
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Ammattina ateria

avintoloiden ja kah-

viloiden tarjoamat

makueldamykset ovat

arjen ja juhlan ko-

hokohtia. Suomessa
sy6daan vuosittain yli 900 miljoo-
naa ammattikeittiéssa tehtya ruoka-
annosta. Joka toinen suomalainen
sy6 péivittain kodin ulkopuolella,
ravintoloissa, kahviloissa, oppﬂai—
toksissa tai julkisten palveluiden
toimipisteissa.

Hyvan aterian ainekset

Apetit Ammattilaiset tuottaa hyvan
aterian ainekset ammattikeittioil-
le ja keittidalan ammattilaisten

tarpeisiin. Tarjoamme monipuolisia

Tarjoamme laajan valikoiman tuore- ja pakastetuotteita: kalaa, vihanneksia ja

ruokaratkaisuja seka korkealaatui-
sen ja terveellisen tuotteiston, joka
on valmistettu padosin Suomessa,
puhtaista, turvallisista ja terveel-
lisisté raaka-aineista. Tuotteiston
kivijalan muodostavat luonnollisesti
omat Apetit pakaste-, kala- ja tuore-
tuotteet.

Tuoretuotetuotantomme sijainti
Helsingin Kivikossa paavaylien
risteyksessa on logistisesti erinomai-
nen. Tuoretuotteemme toimitetaan
asiakkaan kanssa sovitulla tilaus-
toimitusrytmilla nopeasti ja oikeaan
aikaan, asiakkaan valinnan mukaan
joko suoratoimituksina tai keskus-
likkkeiden kautta jaeltuna.

juureksia, salaatteja, perunoita, hedelmis, kasvis- ja kalaruokia seké pizzoja
- Tuotekehitys ja koekeittidmme ovat asiakkaiden kéytossa
- Reseptipalvelussamme voi laskea resepteja eri ruokailijaméaérille
Annamme koulutusta keittivalan ammattilaisille
Inspiraatiota ja vaihtelua ruokateemoista ja kausikampanjoista

Kokataan yhdessa

Olet varmasti huomannut, kuin-

ka ammattilaisten keskustellessa
syntyy uusia ratkaisuja. Apetit
Ammattilaiset kehittids asiakkaiden-
sa ruokaosaamista ja valittaa laajan
verkostonsa ansiosta osaamista
myo6s ammattikeittididen kesken.
Asiantuntija-apumme on suosittu
osa palveluamme, reseptiikan
kehityksesta aina kokonaisvaltai-
siin ruokalistaratkaisuihin saakka.
Kehitdmme tuotteita ja testaamme
reseptiikkaa omalla Helsingin Kivi-
kossa sijaitsevalla koekeitticllam-
me, joka on my6s asiakkaidemme
kaytossa.




LUOTETTAVA JA SIISTI
KALALAATIKKO

Apetitin uusi pakkausratkai-
su tuorekalalaatikko korvaa
ymparistéa kuormittavan ja
sotkuisen styrox-

laatikon.

Sen ansiosta viisi kiloa
kalaa mahtuu puolet pie-
nempéaan pakkaukseen,
mika saastaa tilaa asiakkaan
hyllyssa ja energiajaeasti-
oissa. Koska laatikot ovat
kuivia, voi ne nostaa siististi
suoraan hyllyyn. Laatikossa
ei kayteta irtojaata eika se
vuoda. Seka kasaan taitel-
tava laatikko etta geelijaa-
pussi ovat kierratettavissa
energiajakeena.

"Laatikot on helpompi varastoida ja havittaa, eika sulamisvesi sotke paikkoja. Kala
pysyy tuoreena”, toteaa keittidpaalikkd Anssi Nurminen, Tony’s Deli Helsinki.

Kahta samanlaista ravintolaa ei ole.
Asiakasmaarat, erikoisruokavaliot

ja asiakaskunta vaihtelevat, mutta
yhteista on halu tarjota jokaiselle
ruokailijalle maistuva ja terveellinen
ateria — juuri oman asiakaskunnan
maun mukaan.
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- Apetit

I(GTIMHINEN

TILLI

Kotimaisempaa ei ole.

Kasvis-, marja- tai kalapakkauk-
sessa oleva Apetit Kotimainen
-merkki takaa, etta tuote on
sataprosenttisesti kotimainen
seka tyon etta raaka-aineiden
osalta. Maustettujen kasvis-
sekoitusten, ruokapakasteiden ja
kalatuotteiden raaka-ainelistalle
voidaan hyvaksya sellaisia ulko-
maisia aineksia, joita ei saa Suo-
mesta, kuten suola ja pippuri.
Kotimaisuusaste ja suomalaiset
raaka-aineet eritelladn aina pak-
kauksen tuotetiedoissa niin, ettei
tuotteen todellinen kotimaisuus-
aste jaa arvaukseksi.

Apetit Kotimainen -pakastetuotesarjan myynti
kasvoi 8 prosenttia vuonna 2014.



Maista kotimaista

otimaisen vaihto-
ehdon valitseminen
ruokaostoksilla on
monille itsest&dan-
selvyys, johon ei
sen enempia ajatuksia uhrata.
Kotimaisen elintarvikkeen etuina
pidet&én tuontiruokaa parempaa
makua, turvallisuutta ja laatua.

Vaikka elintarvikkeiden tuonti on
viime vuosina kasvanut, on koti-
maisella ruoalla edelleen vahva
asema ostoskorissa. Viime aikoina
kotimainen tyd ja tyollistaminen
ovat nousseet ostopaatoksia oh-
jaaviksi seikoiksi.

Raaka-aineet omasta maasta
Apetit kayttaa tuotteissaan aina
mahdollisimman paljon kotimaisia
raaka-aineita. Tuotteistamme kaik-
kein kotimaisimmat merkitsemme
Apetit Kotimainen -merkilla.
Lisaksi kdytdmme tuotteissam-

me Hyvai Suomesta -merkkig, jos
tuotteen paaraaka-aine on vahintaan
75-prosenttisesti kotimainen.

Apetit on Suomen merkittavin
avomaankasvisten viljelyttéja ja
merkittidva kotimaisen kirjolohen
hankkija. Vuonna 2014 sopimusvilje-
lijamme kasvattivat yhteensa noin 29
miljoonaa kiloa kasviksia Apetit Ko-
timainen -tuotteiden raaka-aineeksi.
Se on keskimaarin yli viisi kiloa
jokaista suomalaista kohti perunaa,
porkkanaa, keltaista porkkanaa,
hernetts, lanttua, pinaattia, sellerig,
palsternakkaa, purjoa ja punajuurta.
Liséksi valituilta kotimaisilta toimit-
tajilta hankittiin sipulia, puolukkaa ja
mustikkaa.

Apetit on suomalaista tysta
Valtaosa Apetitit-konsernin yli 700
tyontekijasté tydskentelee Suomessa
Sékylassa, Kuopiossa ja padkaupun-
kiseudulla. Toimintaa on kalatuote-

ryhmaéssa myds Norjassa ja Ruotsis-
sa. Vilja- ja éljykasviliiketoiminnassa

toimitaan my6s kansainvalisilla
viljamarkkinoilla.

Vastuuta hyvista tyopaivasta

Hyvé ruoka ei synny itsestédéan vaan
sité valmistetaan joskus kolmessa
vuorossa ympari vuorokauden. Ape-
tit haluaa olla jokaiselle tyontekijal-
leen tyépaikka, jossa on hyva olla
toissa. Siksi henkiléstéjohtamisessa
kiinnitetdan panostetaan osaamisen,
esimiestydn ja tyénhyvinvoinnin ke-
hittdmiseen seka muutostilanteiden
hallintaan.
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Miikan pellolta
poytaan

petit tuntee jokai-
sen sopimusvilje-
lijansa etunimelta.
Yhteistysta Sata-
kunnan viljelijsiden
kanssa on tehty jo 1950-luvulta lah-
tien, ympaérista ja viljelyperinteita
kunnioittaen. Alkuvuosina merkit-
tavin kasvi oli sokerijuurikas, mutta
viime vuosikymmenina painopiste
on vaihtunut ruokakasviksiin.
Yleisimmat sopimusviljelyssa olevat
lajikkeet ovat peruna, porkkana, sel-
leri, palsternakka, herne, pinaatti,
lanttu ja punajuuri, joita viljellaan
yhteensé noin 140 maatilalla.

Apetit-sopimusviljelijat ovat sitou-
tuneet vastuulliseen ja kestavaa
kehitystd tukevaan IP-viljelytapaan.
Siina viisaasti valituilla, tarpeenmu-

kaisilla ja oikea-aikaisilla viljelytoi-
menpiteilld parannetaan kasvisten
laatua ja satoa sekd minimoidaan
viljelystad aiheutuvia ymparistévai-
kutuksia. Menetelmaé kehitetdan
jatkuvasti viljelijdiden, Apetit-
viljelyasiantuntijoiden ja tutkijoiden
yhteistyéna.

Kehitimme kotimaista viljely-
osaamista

Uudet Apetit-viljelymenetelmét ja
-kasvilajikkeet kokeillaan ennen
kayttodnottoa omalla Rapin koe-
tilalla Koyliéssa. Samalla Apetit
vastaa osaltaan my®&s suomalaisen
avomaankasvisviljelyn ja viljelijsi-
den ammattitaidon kehittdmisesta.
Vuonna 2014 toteutettiin yhteensé
20 lajike-, lannoitus- tai viljelytapa-
koetta.

HERNE POMPPII KAHDESSA
TUNNISSA PAKKASEEN

Viime satokaudella herneet
kypsyivéat alkukesan viiley-
den jalkeen kuukaudessa
puintivalmiiksi. Suotuisissa
kasvuolosuhteissa niista tuli
erityisen makeita ja mauk-
kaita. Herneen ihanteelli-
nen korjuuaika kestaa vain
hetken, silla herkat herneet
kovettuvat helposti.

Puinti pellolta pakkaseen
kestaa vain kaksi tuntia.
Silloin kahdeksan hengen ja
useamman tyékoneen puinti-
ryhma toimii kuin formulatii-
mi. Herneenpuinnin logisti-
set jarjestelyt ja kasvustojen
tuleentumisen ajoittaminen
vaativatkin erikoisosaamista,
jota vain Apetitilta ja sen
sopimusviljelijéilta 16ytyy.




Mikéa IP-viljely?

Integrated production
on vastuullinen ja
kestava tapa viljella

laadukkaita kotimaisia
kasviksia.

Sen paaperiaatteita ovat
laadun ja turvallisuuden
parantaminen seka

ymparistévaikutusten
minimointi.

Ulvilalainen Miikka Anttila on Apetit-sopimusviljelija jo toisessa polvessa.
Maatalousyhtymé& Miikka ja Markus Anttilan tilalla hernettd on kasvatettu jo

15 vuoden ajan. Jokaiselle kasville on

omat kasvikohtaiset
viljelyohjeet, joita

Viime vuosina Répin tutkimus- ja ensisijaisesti biologisin tai mekaani- kehitetidn jatkuvasti.
koetoiminta on keskittynyt erityi- sin keinoin. Tuholaisten torjunnassa

sesti kestavaa ja ymparistoystaval- hysdynnetaan verkkopeitteita tai Kasvinsuojelutoimen-
lista viljelyekosysteemia tukevan tietoa tuholaisten elinkaarista seka piteet suoritetaan vain
viljelymenetelméan kehittdmiseen. niiden luontaisista vihollisista. tarpeeseen ja rajatusti.
Viimeisimmaét kehitetyt viljelyme- Peittavien, luonnollisesti hajoavien Kasvikset ja kaikki
netelmét perustuvat sithen, etta katteiden ja mekaanisen konekitken- niille tehdyt viljely
kasvinsuojelutoimenpiteet toteu- nan kaytolla torjutaan puolestaan toimenpiteet ovat
tetaan vain tarvittaessa, rajatusti ja rikkakasveja. tarkasti jaljitettévissa.

Viljelytoimenpiteet
kirjataan tarkasti ViReen
eli viljelyrekisteriin.

KOTIMAINEN
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Freeze-kun aika
pysdhtyy

petit osaa pakasta-
misen. Kun pakas-
taminen tehdaan
oikein, se on paras
tapa sailod kesan
satoa talvipéivien varalle. Pian
sadonkorjuun jalkeen pestyjen ja
pakastettujen kasvisten maku, véri,
rakenne seka ravintoarvot sailyvét
hyvin. Useissa tapauksissa ravinto-
aineet ovat niissé tallella paremmin
kuin pitkaan varastoiduissa, kasitte-
lemattomissé kasviksissa.

Nopea pakastaminen on paras
Kasittely ja pakastevarastointi eivéat
heikenna kasvisten terveysvaikut-
teisia yhdisteita. Apetit pesee ja
ryoppéaéa tuoreet kasvikset hella-
varaisesti ja pakastaa ne nopeasti.
Nopea leijupakastus ja varastointi
vahintaan -18 asteessa varmistavat,

ettd kasviksen alkuperéiset ominai-
suudet sailyvat. Loppu onkin sitten
kokin taidoista kiinni.

Pakasteet ovat luonnostaan sailén-
tdaineettomia. Pakastaminen itses-
s&&n pysdyttaa ruoan vanhenemisen
ldhes kokonaan eika erillisia saily-
vyyttd pidentavia sailéntiaineita
tarvita. Kasvispakasteet ovat myds
taysin lisdaineettomia ja ruokapa-
kasteissa liséaineita kéaytetaan vain
hyvin harkittuun tarpeeseen.

Apetit on Suomen suurimpia pa-
kastekasvisten ja -ruckien valmis-
tajia. Vuonna 2014 se myi noin 27
miljoonaa kiloa pakastekasviksia
ja pakasteruokia paéosin Suomen
véhittdiskauppa- ja ammattikeittis-
asiakkaille.

HETKESSA HERKULLISTA

Kasvispakasteilla on todella
helppo liséta |ahes ruokaan
kuin ruokaan varia, makua ja
keveytta. Kaikki Apetit-kasvis-
pakasteet ovat ryopattyja eli
kevyesti l[ampokasiteltyja. Sen
ansiosta pakastevihannekset
sailyttavat rakenteensa ja
valmistuvat maistuvaksi ruuaksi

nopeasti.

e Kiinnitd huomio riittavan
lyhyeen kypsennysaikaan

e Lisaa kasvispakasteet
ruokaan vasta valmistuksen
loppuvaiheessa jolloin niiden
rakenne sailyy

® Mausta kasvikset hetkeen ja
mielitekoon sopivasti yrteilla,
hunajalla, marinadilla, mauste-
kastikkeella, siemenilla, pahki-
noilla, maustetulla suolalla...




&
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herneen
matka
pellolta

Pakasteet vahentavat ruokahavikkia.

Pakastamisen ja ruokailun vililla ei synny kaytan-
ndsséa lainkaan havikkia. Kasviksia voi pitaad moni-
puolisesti saatavilla kotipakastimessa ja kayttaa
aina vain kerralla tarvittava maara. Myos ruoan-
laitossa havikki on olematonta, silla pakastekas-
vikset ovat tasalaatuisia ja valmiiksi puhdistettuja,
kuorittuja ja pilkottuja. Varastoinnissa, jakelussa ja
kaupan kylm3altaassa tuotteiden pilaantumiseen
tai vaurioitumiseen perustuvaa havikkia ei kaytan-

pakastimeen ndssa tapahdu lainkaan.







Koko Suomen

kalakauppa

uomalaiset ovat kalakan-

saa niin kokkaajina kuin

kalastajinakin. Kalasta on

jo vuosisatoja loihdittu

lahes rajattomasti her-
kullisia ruokia.

Apetitin monipuolisesta kalatuote-
valikoimasta 18ytyy terveellinen

ja maukas vaihtoehto lautaselle,
uuniin, pannuun, grilliin tai vaikkapa
savustusponttéon. Kala on luontai-
sesti terveellinen raaka-aine, joka on
helppo ja nopea valmistaa arjen ja
juhlan aterialle.

Apetit on yksi Suomen suurim-
mista kalataloista. Merkittdvimmat
tuotteemme ovat Pohjois-Norjan
kirkkaissa rannikkovesissa kasva-
tettu lohi sekd Suomessa ja Ruot-
sissa puhtaissa vesissé kasvatettu
kirjolohi. Myymme myés kotimaista

luonnonkalaa seka Koillis-Atlantilta
ja Tyynelta valtamerelté tarkoin va-
likoiduista kohteista hankittua kalaa
ja ayriaisia. Norjassa ja Ruotsissa
toimiva tytaryhtiSmme Maritim Food
jalostaa ja myy monipuolisia kala- ja
dyridistuotteita.

Kestivisti kasvatettua kalaa
Apetit myy seka kasvatettua etté
kalastettua kalaa. Kasvatetulla kalalla
on lédhes yhtéa pieni hiilipyrstonjalki
kuin sen luonnonvaraisella serkulla
ja paljon pienempi kuin maaelaimil-
1a. Parhaimmillaan yksi kasvatetun
kalan syémé rehukilo kasvattaa sita
lahes kilolla eiké vesistoihin ja& juu-
rikaan syomaténté rehua. Kalanvilje-
lyn vesistéihin atheuttama kuormitus
on laskenut merkittavasti rehujen ja
kasvatusmenetelmien kehittdmisen

myota.

Helsinki

KATKEAMATON KYLMAKETJU

Apetit hankkii

lohta Pohjois-Norjasta tarkoin
valituilta kasvattajilta. Lohet
perataan pian noston jalkeen
|&heisessd perkaamossa, minka
jalkeen ne kuljetetaan maan-
teitse Pohjois-Suomen lapi
|dhes pysdhtymatta Kuopioon
tai Helsinkiin ja edelleen asiak-
kaille. Panostamme kalanhan-

kintaan parhailta kasvattajilta
ja mahdollisimman nopeisiin
toimituksiin. Oikeaoppisesti
riittavan kylmassa sailytettyna
kala sailyy myyntipisteessa tai
laadultaan erinomaisena useita

paivia perkuun jalkeen.
Katkeamaton ja nopea kylma-
ketju, laadukkaasti tehty
perkuu ja hellavarainen jalosta-
minen takaavat herkullisimman
lopputuloksen.
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Rypsi

ypsista ja rapsis-

ta puristetut dljyt

kuuluvat kasvidljyista

terveellisimpiin.

Muihin kasviéljyihin
verrattuna niissa on poikkeukselli-
sen paljon verisuonten ja syddmen
terveytta tukevia tyydyttyméattémia
rasvahappoja. Maultaan pehmeéan
taytelainen rypsiéljy on suomalaisen
keittion peruséljy. Se sopii niin pe-
rinteisen kuin luovankin kokkaajan
kateen.

J v
¢ /[

tekee hy

Oljykasvituotteita
ammattilaisille ja teollisuudelle
Avena Nordic Grain on Suomen
suurin kasviéljytuotteiden valmista-

ja ja rypsinsiemenen kayttaja. Kulut-

tajille suunnatun Neito-8ljyn liséksi
se puristaa puhtaasti, luonnollisin
menetelmin ammattilaisille ja
teollisuudelle kasvisljyja ja rehuksi
kaytettavia Opex-rypsipuristeita.
Tuotteet ovat ravitsemuksellisesti
arvokkaita ja luonnollisia luoden
pohjan elintarvikkeita ja rehuja val-

mistavalle teollisuudelle yha korkea-

laatuisempien ja terveellisempien
tuotteiden kehittamiselle.
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Viljiamarkkinoiden
ammattilainen

iljojen, dljykasvien ja
rehuraaka-aineiden
kauppa on kan-
sainvélista hyody-
kekauppaa, jossa
onnistuminen edellyttdad markkinoi-
den ennakointia ja ymmartamista
seka monipuolista osaamista. Viljo-
jen ja éljykasvien sadot vaihtelevat
vuosittain, minka lisdksi maailman-
markkinahintoihin vaikuttavat muun
muassa poliittisen ja taloudellisen
toimintaympéristén muutokset.

Viljakauppaa Suomessa ja EU:ssa
Onnistuminen muuttuvilla markki-
noilla vaatii osaamista ja kokemusta.
Avena Nordic Grain on Suomen
johtava vilja-, 8ljykasvi- ja rehuraaka-
ainekauppias joka palvelee seka
viljan myyjia ettd ostajia, viljelijsita
ja teollisuutta. Pddmarkkina-alue on
Euroopan unioni, mutta kauppaa

kaydasan monilla muillakin mark-
kinoilla ja erityisesti kotimaassa

Suomessa.

Monipuoliset kaupankiynti-
tyokalut

Viljaa myyvat viljelijat ovat Avenalle
tarkeita asiakkaita, joiden kayttoon
Avena tarjoaa seka henkilékohtaista
palvelua ettd monipuolisia sahkai-
sia tyokaluja. Avena tuottaa myds
markkinainformaatiota viljelijdiden
paatdksenteon tueksi. Pitkat kump-
panuudet viljan myyjien ja ostajien
kanssa seka aktiivinen toiminta eri
markkinoilla mahdollistavat korkea-
tasoisen viljakaupan osaamisen ja
sen tarjoamisen edelleen asiakkai-

den kayttoon.




Kerro Apetitin vahvuuksista,

Juha Vanhainen

1. Tarjoamme herkullista hyvinvointia.

Laadukas ruoka on mielestimme hyvan elaméan olennai-
simpia asioita. Hyva ruoka lisda hyvinvointia joka paiva
ja silla on kyky jattaa ikuisia jalkia makumuistiimme.

Me Apetitilla olemme paattineet, ettd herkullisuus ja
hyvinvointi on mahdollista yhdistaa. Valmistamme siksi
tuotteemme sopimaan yhta hyvin niin ainutlaatuisiin
JUHA VANHAINEN juhlahetkiin kuin energiseen arkeen.

Apetit Oyj:n toimitusjohtaja
maaliskuusta 2015 lahtien

2. Illahdutamme maku- ja palveluelamyksilla.

Uskallamme vaittaa, ettd tuotteidemme vuosikymmenet suomalaisissa koti- ja
ammattikeittidissa seka vahittaiskaupoissa ovat opettaneet meille paljon. Kuun-
telemme tuotteidemme kayttajia herkalla korvalla kehittdessdmme uusia, ilah-
duttavia kasvis-, kala- ja kasviéljytuotteita. Ruokaosaamisemme on luonnollisesti
myos asiakkaidemme, vahittdiskaupan, ammattikeittididen ja elintarviketeolli-
suuden kaytossa. Tarjoamme palveluita ja neuvoja, jotka auttavat onnistumaan
paremmin, tekem&in parempaa ruokaa ja samalla parantamaan oman toiminnan
tuloksellisuutta.
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3.

Edustamme kotimaisia raaka-aineita ja tyétd.

Raaka-ainepohjamme perustuu vahvasti kasvisten kestavaan IP-viljelyyn seka
vastuulliseen kalanhankintaan. Hankimme raaka-aineemme pitkaaikaisilta,
korkeat laatuvaatimuksemme tayttavilta sopimustuottajilta ja aina kun mah-
dollista, kotimaasta. Kun valmistamme kasvis- ja ruokapakasteita, jalostam-
me kalaa tai puristamme kasvidljya, teemme sen tinkiméattémalla asenteella,
korkeiden tuoteturvallisuus- ja laatuvaatimusten mukaisesti ja niin, ettd raaka-
aineiden ja tuotteiden alkupera on jaljitettavissa.

Hallitsemme kansainvaliset viljamarkkinat.

Olemme kokenut ja osaava viljojen, 6ljykasvien ja rehuraaka-aineiden kaup-
pias. Meilla on taito ja halu saada sekad myyjat ettd ostajat onnistumaan kau-
poissaan, oli kyse sitten nousevista tai laskevista maailmanmarkkinahinnoista.
Tama perustuu pitkdn ajan kuluessa kehittyneeseen hyédykemarkkinoiden
osaamiseen ja pitkaaikaisiin kumppanuuksiin.

Olemme valmiita tekemddn paljon téitd.

Talouden suhdanne Suomessa jatkuu vuonna 2015 alavireisena. Koska
markkinat eivat tarjoa vetoapua, tiedostamme onnistumisen olevan vain
meista itsestimme kiinni. Kuluvana vuonna jatkamme jo aloitettuja kannat-
tavuutemme parantamiseen tahtaavia toimenpiteitd kalatuoteryhmassa ja
tuoretuotteet-tuoteryhméassi. Samaan aikaan vaalimme vahvuuksiamme pa-
kastetuoteryhmassa, kehitdmme toimintaamme viljakaupassa ja panostamme
kasvidljytuotteisiin. Meill4 on halu onnistua.
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[lahduttavia maku-

ja palveluelamyksiéa

Apetit on ruoan alkutuotantoon
toimintansa perustava suomalainen
elintarvikealan konserni. Tuot-
teemme ja palvelumme auttavat
elamaan terveellistéd ja maukasta
elamé&a kotona ja kodin ulkopuolella.
Juuremme juontavat 1950-luvulle,
jolloin aloitimme sokerijuurikkaan
jalostamisen Satakunnassa.
Apetitin osake on listattu
Nasdaq Helsingissa.




@ Ruokaliiketoiminta

Ruokalitketoiminnassa Apetit on Suomen
johtaviin kuuluva elintarvikekonserni, jonka
tuoteryhmat ovat kasvis- ja ruokapakasteet,
tuore kala ja kalajalosteet seké esikésitellyt
hedelmé- ja vihannestuoretuotteet. Kalatuo-
teryhmaéssa Apetit toimii myds Norjassa ja
Ruotsissa paikallisen tytarkonsernin, Maritim
Food Groupin kautta.

Ruokaliiketoiminnan asiakaskuntaan kuulu-

vat kuluttajat, paivittdistavarakauppa, am-
mattikeittist sekd elintarviketeollisuus.

Muut toiminnot

9 Vilja- ja dljykasviliiketoiminta

Apetit-konserniin kuuluva Avena Nordic
Grain tytaryhtidineen on Suomen johtava
vilja-, 6ljykasvi- ja rehuraaka-ainekauppias
seka kasvidljyjen ja rypsipuristeiden tuottaja
ja uudistaja. Padmarkkina-alue on Suomi ja
Baltian alue sek& Euroopan unioni, mutta
kauppaa kaydaan aktiivisesti myos muilla
markkinoilla.

Vilja- ja éljykasvilitketoiminnan asiakaskun-
nan muodostavat viljaa myyvat viljelijat, elin-
tarviketeollisuus, rehuteollisuus ja muu viljaa

kayttava teollisuus sekd kauppa.

Konsernin emoyhtié ja osakkuusyhtié Sucros Oy muodostavat Muut toiminnot -segmentin.

Osakkuusyhtié Sucros Oy valmistaa, myy ja markkinoi suomalaisesta sokerijuurikkaasta
valmistettua sokeria elintarviketeollisuudelle, vahittaiskaupalle ja vientiin.
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Apetitin vuosi 2014

Liikevaihto, milj. euroa 2013 2012
Ruokaliiketoiminta 170,8 178,5 162,7
Vilja- ja 6ljykasviliketoiminta 214,2 209,0 215,8
Muut toiminnot - - -
Segmenttien vélinen likkevaihto -0,3 -0,2 -0,3
Yhteensa 384,7 387,3 378,2
Liiketulos ilman kertaerig, milj. euroa

Ruokaliiketoiminta 0,6 4,0 1,7
Vilja- ja 6ljykasviliketoiminta 7.8 5,1 6,5
Muut toiminnot -1,1 3,1 0,6
Yhteensa 7.3 12,2 8,8
Liiketulos, milj. euroa

Ruokaliiketoiminta -9,7 2,0 1,7
Vilja- ja 6ljykasviliketoiminta 7.8 5,1 6,5
Muut toiminnot -4,0 2,3 0,3
Yhteensa -5,9 9.4 8,5
Kayttdomaisuusinvestoinnit, milj. euroa

Ruokaliiketoiminta 1,9 2,0 3.4
Vilja- ja dljykasviliiketoiminta 0,5 0.8 0,5
Muut toiminnot 0,1 0,2 0,0
Yhteensa 2,5 3,0 3,9
Henkiléstd, keskim&arin

Ruokaliiketoiminta 630 699 641
Vilja- ja 6ljykasviliketoiminta 83 73 70
Muut toiminnot 10 10 10

Yhteensa 723 782 721
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Hyvéa onnistuminen viljakaupassa ja kasvidljytuotteissa leimasi Apetit-konsernin taloudellista
kehitystéd vuonna 2014. Vilja- ja ¢ljykasvilitketoiminnassa seké litkevaihto ettd kannattavuus paranivat,
vaikka viljakaupan markkinahinnat laskivat. Suomessa jatkunut talouden taantuma séi Ruokaliiketoi-
minnan litkevaihtoa ja kannattavuutta seké vahittaiskaupassa ettd ammattikeittidissa. Pakastetuote-
ryhman kannattavuus oli hyva, mutta kala- ja tuoretuoteryhmien kannattavuus jai epatyydyttavaksi.
Konsernin raportoitua litketulosta rasittivat Ruokalitketoimintaan kohdistuneet alaskirjaukset.
Omavaraisuusaste pysyi korkeana.

liikevaihto liiketulos ilman kertaeria tulos / osake ilman kertaeria
84,7 milj ilj 0,72
304,7 milj.€ 7,3 milj.€ /2€
investoinnit omavaraisuusaste henkilosto keskimaarin
p ili 69,7 ¢ 723
»5 milj.€ / %o
KONSERNIN LIKEVAIHTO KONSERNIN LIKETULOS KONSERNIN HENKILOSTO-
2010-2014, milj. euroa ILMAN KERTAERIA MAARAN KEHITYS
387.3 3847 2010-2014, milj. euroa 2010-2014

782
3355 s 721 723
! 12,2
308,7 621 5o4
9,8

84 &

I I I 7’3
10 11 12 13 14 10 11 12 13 14 0 11 12 13 14

LIIKEVAIHDON JAKAUMA, MILJ. EUROA EFEKTIIVINEN OSINKOTUOTTO, % HENKILOSTO KESKIMAARIN

63
58
51 51 52"
10
214,2 83
170,8

1 Ruokaliiketoiminta 630 1 Ruokaliiketoiminta
" Vilja- ja éljykasviliiketoiminta

10

" Vilja- ja 6ljykasviliiketoiminta
11 12 13 14 B Muut toiminnot
" hallituksen ehdotus
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Litketoiminnan lahtokohdat

kotimaista g laatua
arvostava v arvostava
kuluttaja \@ kauppa tai
= teollisuus
brandit: Apetiz ZYENA

ammattitaitoinen henkilsté Q

-

tuote- ja \@ tuotanto-
palveluvalikoima § laitokset SN

OC 0O

kasvikset ala Sliykasvit  vilja

kotimaiset raaka-aineet vastuullinen hankinta ulkomailta

Puhtaasta maasta ja vedesta viljelemme ja kasvatamme vastuullisesti
parhaat ja laadukkaimmat raaka-aineet tuotteisiimme.



25

Kehittyva Apetit

petit on uudistanut
litketoimintaraken-
nettaan ja strategi-
aansa vilme vuosina
aktiivisesti. Nain
vastataan nyt ja tulevaisuudessa ku-
luttajien, vahittaiskaupan, ammatti-
keittididen ja raaka-ainetuottajien
ja -ostajien muuttuviin odotuksiin,
hyvinvointia ja helppoutta korosta-
viin ruokatrendeihin seké elintar-
vike-alan ja kaupan alan kasvaviin
tehokkuusvaatimuksiin.

Pellolta péytaan

Apetit on raaka-ainehankinnassaan
sitoutunut vahvasti kotimaiseen
alkutuotantoon ja vastuulliseen
raaka-aineiden hankintaan parhailta
sopimustuottajilta Suomesta ja muis-
ta maista, oli kyse sitten kasviksista,
kalasta, viljoista tai éljykasveista.

Tuotteemme valmistetaan tehok-
kaasti, turvallisesti ja mahdollisim-
man véhan prosessoiden kuluttajille
ja asiakkaille, jotka arvostavat erin-
omaisia ruokaratkaisuja ja palveluita.

Vilja- ja 6ljykasvikaupassa toimimme
aktiivisesti auttaen viljelijoitd, myyjia
ja ostajia toimimaan tehokkaasti ja

rakentamaan omia menestystekijoita.

Herkullinen
ruoka ilahduttaa
ja lisda hyvin-
vointia ruokailu-
tilanteesta tai
ruoan roolista
riippumatta.
Sen lupaamme.

)< VHRETA
~PAPUJA

iy
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kohti vuotta 2016:

Litketoimintojen
strategiset linjaukset

haluamme olla hyvinvointia arvostavan

kuluttajan halutuin ruokaratkaisu ja
hyvaa palvelua arvostavan asiakkaan
halutuin kumppani.

« Kannattavuuden merkittava
parantaminen

« Kehittyminen hyvinvointia
arvostavan kuluttajan
halutuimmaksi ruokabrandiksi

» Osuuden voimakas kasvattaminen
suomalaisen kuluttajan syomisesta

tavoitteemme on vahvistaa asemaamme

[tameren alueen viljakaupan
suunnannéayttajana seka ruokasljyjen
uudistajana.

- Vilja- ja dljykasvikaupan
merkittava kasvattaminen

- Vilja- ja éljykauppaan liittyvan
toiminnan laajentaminen uusille
markkinoille [tAmeren ymparistossa

- Uusien kasvidljytuotteiden ja niiden
tuotantoprosessien kehittaminen

- Taysin kotimaisen rypsiéljyn
markkinan kehittdminen



Ruokaliiketoiminnan uudistuminen jatkuu.

Ruokaliiketoiminnassa toteutettiin vuosina 2013—2014
rakenneuudistushanke, jossa aiemmin erilliset pakaste-,
kala- ja tuoretuoteliiketoiminnat yhdistettiin yhdeksi
Ruokaliiketoiminnaksi. Tavoitteena on nostaa toiminnan
asiakas- ja kuluttajalahtéisyys sekd kannattavuus aiempaa
paremmalle tasolle. Uuden rakenteen, prosessien ja toimin-
tatapojen vahvistaminen ja kannattavuuden parantamiseen
tahtaavat ohjelmat jatkuvat vuonna 2015.

Jo aiemmin toteutettu vilja- ja 6ljykasvitoimintojen yhdista-
minen on tayttanyt sille asetetut odotukset. Tandan Avena
Nordic Grain kuuluu Suomen merkittavimpiin viljakauppaa
kayviin ja 6ljykasvituotteita jalostaviin yrityksiin.
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Vastuullisesti
ruokapdytadn

astuullisuus on osa
jokaista Apetit-
tuotetta ja -pal-
velua. Pyrimme
ymmartamaan
mahdollisimman kattavasti oman
toimintamme ja tuotteidemme
elinkaaren vastuungkékulmat, aina
raaka-aineiden alkutuotannosta
valmiiseen tuotteeseen saakka.

Vastuullinen ruoka tarkoittaa meille
ravitsevia ja turvallisia tuotteita,
joiden raaka-aineet kasvatetaan

kestévasti, valmistus tapahtuu re-
surssitehokkaasti ja joiden valmistus
tukee seké suoraan etta vélillisesti
tysllisyytta kotimaassa.

Vastuullisuuden johtaminen
Vastuullisuus on Apetitissa toimin-
taa kestavan kehityksen periaat-
teiden mukaisesti huomioimalla
toiminnan sosiaaliset, ekologiset

ja taloudelliset vaikutukset seka
sidosryhmien odotukset. Yritysvas-
tuun johtaminen perustuu Apetitin
toimintapolitiikkaan, joka ohjaa
toimintaa kaikilla tasoilla paivittai-
sestd tydskentelysta strategiseen
suunnitteluun. Johtamisjérjestelmat

on myd&s sertifioitu kattavasti ja sisal-

tavat laatu-, tuoteturvallisuus-

ja ymparistoasiat.

Haluamme
tunnistaa ja
huomioida
asiakkaiden,
henkiloston,
yhteiskunnan
sekd ymparistdon
tarpeet ja
odotukset.
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Raaka-aineet on tarkasti jaljitettavissa aina
esimerkiksi peltolohkolle tai kalan-
kasvattamolle saakka.

Apetitin toimintapolitiikka

- Asiakastyytyvéisyyden jatkuva parantaminen
ja tuoteturvallisuuden varmistaminen

» Toiminnan kannattavuus ja pddoman
kayton tehokkuus

- Henkil®ston jatkuva kehittdminen
- Tydymparistén turvallisuus

+ Ympaéristékuormituksen vdhentadminen

Reaaliaikaisen seuranta- ja sdatojarjestelman ansiosta vedenkulutusta
on vahennetty merkittavasti Sékylan kasvispakastetehtaalla.
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Vastuullisuuden
aitnesosat

Ravitsemussuositusten huomiointi
tuotekehityksessa
Tuoteturvallisuusriskien kattava hallinta

Tuotteiden ja raaka-aineiden jaljitettavyys

Luotettava tuotetietous seké terveys-
ja ravitsemusvéittadmien kayttd

[SO 22 000 tuoteturvallisuuden
hallintajarjestelma

Laadukkaat, turvalliset ja vastuullisesti
tuotetut raaka-aineet

Pitkaaikaiset viljelija- ja kalankasvattaja-
suhteet seké toimittaja-arvioinnit
Kestavén kotimaisen [P-viljely-
menetelméan kaytto

Raaka-aineiden kattava jaljitettavyys
Vain kestavien kalakantojen kayttd

Ei geenimuunneltuja raaka-aineita

Osaamisen kehittdminen
Tydhyvinvoinnin edistdminen
Johtamisen ja esimiestyon kehittédminen
Tasa-arvon toteutumisen varmistaminen
Muutostilanteiden hyva hallinta

Kannattavuuden ja muiden taloudellisten
toimintaedellytysten varmistaminen
Taloudellinen tuotto omistajille ja
yhteiskunnalle

Tyéllistdminen eri paikkakunnilla
Mahdollisimman kotimainen
raaka-ainehankinta



Vastuullinen ruoka on monen
ainesosan summa. larkeimmat niista
ovat laadukkaat ja turvalliset tuotteet
seka niiden valmistukseen kestavan
kehityksen periaatteiden mukaisesti
hankitut raaka-aineet. Lisaksi toimin-
nassa kiinnitetaan kattavasti huomiota
ymparistoasioihin ja henkiléston tyo-
hyvinvoinnin kehittamiseen.

Ymparist6 ja resurssitehokkuus VALOKEILASSA KASVIMAAN
- Energian- ja vedensaaston seké materiaali- SANKARIT

tehokkuuden jatkuva parantaminen Apetit Ammattilaiset jarjestia
- Hévikin pienentéminen koko ruokaketjussa joka vuosi Vilkas-teemaviikon,
- Osallistuminen elintarviketeollisuuden jonka aikana ammattikeittisita

energiatehokkuussopimukseen autetaan valmistamaan maukasta,
ravitsemuksellisesti taysipainoista

- Jatevesien kasittely ympéristdlupien : MISESE :
ja monipuolista ruokaa kaiken-

ing{alsestl s ristSasioid ikaisille. Viikkoa varten vasten
: AS 149(.3“1 ymparl%toaSIOl en tehtyjen reseptien suunnittelussa
johtamisjarjestelma huomioidaan erityisesti Vilkas-

viikon erityiskohderyhmaan
kuuluvat paivékoti- ja kouluruoka-
- ‘ lat, joilla on kodin ohella suuri

merkitys terveellisten ruokailutot-
tumusten syntymisessa.

Vastuullisuusraporttimme 16ydat
www.apetitgroup.fi -> yritysvastuu
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Yhteystiedot

Apetit Oyj
Puhelin 010 402 4300
etunimi.sukunimi@apetit.fi

www.apetitgroup.fi

Konsernihallinto
Maakunnantie 4

PL 100, 27801 Sakyla
Puhelin 010 402 00
Faksi 010 402 4022

Espoon toimipiste
Lars Sonckin kaari 14
PL 404, 02601 Espoo
Puhelin 010 402 00
Faksi 010 402 4024

Y-tunnus 0197395-5
Kotipaikka Sakyla

wwwfsc.org

Paper vastuul- AR

lisista 3hieisia K
Painotuote

FSC® C104971 4041 0032

Puhelin 010 402 4300
etunimi.sukunimi@apetit.fi
www.apetit.fi

Sakyla (Apetit Ruoka Oy,
Apetit Suomi Oy)
Maakunnantie 4,

PL 130/PL100, 27801 Sakyla
Espoo (Apetit Suomi Oy)

Lars Sonckin kaari 14,

PL 403, 02601 Espoo

Kuopio (Apetit Kala Oy)
Mastotie 7, 70460 Kuopio
Helsinki (Caternet Finland Oy)
Kivikonlaita 25, 00940 Helsinki
Pudasjarvi (Apetit Ruoka Oy)
Teollisuustie 3, 93100 Pudasjarvi

Maritim Food Group

Maritim Food AS, Rabekks-
vingen 5, NO-1617 Fredrikstad,
Norja

Puhelin +47 6936 3700
etunimi.sukunimi@maritim-food.no

Avena Nordic Grain Oy
Lars Sonckin kaari 14

PL 402, 02601 Espoo
Puhelin 010 402 02
etunimi.sukunimi@avena.fi

WWW. avena.ﬁ

Mildola Oy

Satamatie 64

PL 21, 02401 Kirkkonummi
Puhelin 010 402 2300
etunimi.sukunimi@mildola.fi
www.mildola fi

Apetit Oyj:n vuosikatsaus ja
tilinpaédtdsjulkaisu 2014
on luettavissa osoitteessa

www.apetitgroup.fi.

Ulkoasu: Kreab

Kuvat: Studio Liisa Siltanen ky,

Seilo Ristimaki, Anssi Vuohelainen,
Jorma Heikkila

Painopaikka: Erweko

Paperi: kannet Galerie Art Silk 250g,

sisus Galerie Volume 150g


http://www.apetitgroup.fi
http://www.apetitgroup.fi

Apetit
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